
 
 
 
 
  

 WOCHENMENÜ 
 11. März 2024 – 17. März 2024 
 
 

TELEFON KÜCHE DIREKT    062 769 67 18 

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE 

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien 

oder eine Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal.  
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Ofenfleischkäse 
Pommes frites 

Grilltomate 

Sellerie-Sesam-Schnitzel 
Pommes frites 

Peperonata 

Aprikosenknödel mit 
Vanillesauce 
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 geschmorter 
Rindfleischvogel 

Polenta 
Brokkoli 

Ricotta-Spinat-Tortelloni 
an Kräuterrahmsauce   

Schinkenteller mit 
Spargelspitzen und 

Mütschli  
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Ghackets und Hörnli  
Apfelmus 

Früchte-Streuselkuchen   

Soja-Bolognese und Hörnli 
Apfelmus 

Früchte-Streuselkuchen   

Suppe mit  
Spatz und Brot  
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 Pouletbrust an 

Bärlauchsauce  
mit Pilawreis und 
Frühlingsgemüse 

Spagetti mit Mönchsbart 
und Rhabarber  

in Butter geschwenkt 

Aus der Gruppe Salz 
& Pfeffer Spinatwähe 
mit oder ohne Speck 

Blattsalat  
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 Kabeljaufilet 

Weissweinsauce 
Salzkartoffeln 

Spinat 

Omeletten  
mit Pilzfüllung  

Gemüse-Tempura  
mit Cocktailsauce  

und Rüeblisalat 
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 Trutengeschnetzeltes in 

Apfel-Calvados-Sauce 
Jasminreis  

Rüebli mit Petersilie  

Tofuwürfel mit 
Asiagemüse  

in Kokossauce  
Jasminreis 

   Vogelheu mit 
Zwetschgenkompott 
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 Kalbsschulterbraten  

Zürcher Art  
Spätzli Bohnen 

Amaretti-Mousse   

Gemüsespätzlipfanne 
Amaretti-Mousse 

Café complet mit Käse, 
Aufschnitt und 

verschiedenen Broten 


